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Amidonul este o substanta
organica ce se gaseste
in : Sl
si care se foloseste in
, etc. Formula
bruta a amidonului, determinata
prin analiza , este (-
C6H1005-)n, lafel ca a :
Prin hidroliza acida, amidonul trece
in D- , cu randament
cantitativ. Din punct de vedere al
compozitiei chimice, amidonul este
un amestec, format din 2
polizaharide: si
, care difera intre ele prin structura
si reactivitate.
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Hidratii de carbon care alcatuiesc grupa
polizaharidelor au structura macromoleculara.
Polizaharidele sunt mult raspandite in natura, mai
ales in vegetale.

Prin hidroliza, polizaharidele se transforma in
monozaharide.

PRINCIPALELE

POLIZAHARIDE

/
| |
Celuloza — are ca Amidonul — constitub Glicogenul — este \\
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organismele vegetale animalelor (pliroemR EE7E, 7P, 5
cal specifice de

/ metabolizare /




Amidonul - [ C6 H10 O5]

@ este un amestec de doua polizaharide: amiloza si
amilopectina

@ structura macromoleculara

@ nC6H1206—-[-C6H1005-]n

@ industrial, amidonul se obtine din cartofi sau faina de grau

@ se prezinta ca o pulbere fina,
de culoare alba, mai mult sau mai putin stralucitoare

@ inindustrie, hidroliza acida a amidonului este folosita la prel
ucrarea glucozei, iarhidroliza enzimatica, la obtinerea etanolului



Amidonul este componenta de bazaa multor
produse alimentare importante: painea, faina,
cartofii, porumbul. Se foloseste in industrie la
producerea glucozei, alcoolului etilic, cleiurilor,
acetonei, glicerinei, acidulul lactic, citric s.a.
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Vitaminf

Amidonul intra in componenta mediul
nutritiv la producerea
antibioticelor, vitaminelor. Amidonul
drolizeaza la fierbere in prezenta acizils:
: sau sub actiunea enzimelor.
Sub actiunea fermentilor sau la 1ncalz1re""*"*
cu acizii minerali amidonul hidrolizeaza &
destul de usor, la inceput, transformindu W- b
se in amidon solubil, apoi in dextrine. :*'-‘f"“ b
Vitamin]) Produsul final al hidrolizei amidonului
este glucoza:
“ || (C6H1005)n + nH20 ~ nC6H1206
5% N Solutia de iod coloreaza amidonul in
albastru.




Formarea in plante

Amidonul se formeaza in plante, fiind o sursa
importanta de glucide pentru animale.

* 6CO2 + 6H=20 — C6H1206 + 602
* NnCH1206 — (CoH1005)n + nH=0

Cele doua reactii au loc in prezenta luminii.



Proprietati

Amidonul este o pulbere alba, amorfa, fara gust, insolubila in apa rece.

In apa calda, la 90 de grade, granulule de amidon se umfla si apoi se sparg,
formand solutii vascoase. La rece, ele se transforma intr-un gel numit coca
sau clei de amidon. Coca este formata doar din amilopectina, insolubila in
apa calda.

Amidonul da cu iodul o reactie caracteristica in urma careia se formeaza
compusi de culoare albastra(compusi de incluziune ai iodului in golurile din
structura amidonului). Ea este folosita pentru identificarea amidonului in
produse alimentare.

Reactii

* Cu apa in prezenta acizilor:

(-C6H1005-)n + nH20 — n C6H1206 glucoza
* Cu apa 1In prezenta amilazei:

2(-C6H1005-)n + nH20 -> n C12H22011

maltoza



Utilizarea amidonului si

sursele de obtinere




